
Puzzle pinot noir

Castas: Pinot Noir
Região: Douro, Baixo Corgo
Ano: 2023
Altitude: 350 - 650 metros
Solo: Granítico
Enologia: Bernardo Oliveira
Estágio: em cubas de inox

Parâmetros Analíticos:
Álcool: 13,6 % Vol.
Acidez Total: 8,01 g/l
pH: 3,04
Açúcares Totais: 0,60 g/l
Valor Calórico: 80 Kcal/100 ml ou 335 KJ/ 100ml

Notas de provas:
O vinho apresenta-se de aspeto límpido, 
com cor típica de Pinot rosé cebola. 
No nariz sobressaem as frutas vermelhas, com notas �orais 
e especiarias. Fresco, com excelente acidez, mineralidade, 
complexidade única e agradável.
Este vinho deve ser mantido num local protegido da luz, 
entre 14 e 16ºC, na posição horizontal. 
Está pronto para ser consumido. 
É perfeito como aperitivo ou com pratos de peixe, 
marisco e sushi. 
Servir entre 6 e 8ºC.


